oy NAG IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKSE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

T BONECTM KAJ JKUBOTHM
Ood@lab W3BELLITA) O/} IABOPATOPUCKO UCMIUTYBAHSE ob 20
"""""""" E (co akpeguTMpaHO MocTpUparse) MK EN BOdIEC

peaIp e 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,Bopuc TpajkoBckn” bp.130
1000 Cronje, MakenoHuja
U3sewrTaj 6p. 101423/4 X

XemucKa aHanusa

WMme Ha bapatenort : JKM Boposog H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apaTtenot : yn. 9 66 UamHpaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuHaeH

Bpoj Ha Bbapatbe 3a ucnutysarse: 101423 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

[atym Ha 3emarbe: 03.05.2023
Oatym Ha npuem: 03.05.2023

| Bosea: Ha neH 03.05.2023 roavHa, oBAACTEHOTO Anue HuKona LiBETKOBCKM M3BPLUM 3eMakbe Ha MPUMEPOK BoAa
3a NUere 3a TecTUparse Ha GU3nYKO-XeMMCKa aHanmaa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3eMarbe Ha NnpuMepouM: BogaTa 3a nuerse e 3eMeHa o4 Yyewma o4 KyjHa so TUP3 — YnpasHa
3rpaja.

Il Npumepouute ce 3emMeHU COrNacHo NnaH 3a 3emare Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepouum.

IV CravgapgmM v metoau 3a 3emarse Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnarcTtBo 3a 3emarbe Ha

NPUMEPOLM BOA 33 NUeHE 04 NPEYUCTUTENHN CTaHULM U BOLOBOAHW AUCTPUBYTUBHMU CUCTEMM.

V [lononHyBsatba, OTCTanyBakba WM UCKAyuyBatba Of METOAO0T U 04 NNAHOT 3a 3eMarbe Ha npumepouu: /

VI Pesynrartu:

Kapaktepuctuku Ha npumepokoT: Bopaa 3a nuerse — TUP3 YnpasHa 3rpaga.
, POK Ha Tpaerbe, KONMYECTBO)

(MMme, TProBCKO MMeE, cepuja, AaTym Ha NPoOU3BOACTBO

MepHa CoobpasHoct
Wa. 6poj Napamerpu Tecr meron Peaynrar opg, Heopgpe- TpaHuuHM 3agosonysa/
UCMUTYBaKEeTo | AeHOCT BPEAHOCTH Npudarnuso/
*" He 3agosonyea
101400423 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3af080/y83a
Mupuc 1SO 13301:2018 H.4, / HEMa3 3agosonysa
Bryc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 3aposonysa
Temnepatypa P.Y7.4-11x +10,4°C / 25°C 3af0s0NyBa
MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3aposonysa
pH MKC EN 150 10523:2013 7,72 / 6,5-9,5 pH 33f080MyS3
eanHUUM
MoTtpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,74 mg/L / 8 mg/L | 3asosoaysa
En. cnposognmMBoCT MKC EN ISO 27888: 2007 913 pS/cm / 2500 pS/cm : 32o030Mys2
Amonujak (NH,) MKC 1SO 7150-1:2007 0,037 mg/L / 0,5 mg/L 32o030mysS
M3douue: 1 Bepsuja: 4 [ Bo cuna 0d: 20.06.20222.

-




®Y/[, NAB JIABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U INJATHOCTUKA HA

Tectnpin

2'-5 SOHECT“ KAIJ ¥UBOTHU MEC EN ISOAEC 17025

Food(@lab 06 7.8-02

“..w..%i..»_.. WM3BELUTAJ O4, TABOPATOPUCKO UCTNUTYBAHE g

it L (co akpeauTHpaHO MOCTpUpatLE) MKCEN ISO/IEC Testing
17025:2018 '

Hutputn (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,056 mg/L / 0,5 mg/L 3af0BONYBa
Hutpatu (NO3) MEKC ISO 7890-3:2007 8,9 mg/L / 50 mg/L 3a40BONYBa
Xnopuam MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3an0BONYBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,071 mg/L / 0,2 mg/L 3agoBonysa
Pe3augyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa

MCNWUTYBaHUOT NPUMEPOK MM 3a40BONYBA KpuTepuymuTe 3a 6apaHuoT napameTtap cornacHo MpaeuaHUKOT 33 6e3begHOCT W KBANUTET Ha
BoJaTa 3a nuetrse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKK ycnosu: 0 coHyeso 0O obnayHo ¥ NPOMEHNMBO [ BPHEMANMBO 0O TemnepaTypa
Ha4uH Ha cKnaguparee: Nagu/iHuK

TemnepaTypa Ha agWAHKK 32 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MOCTpMpareTo € U3BPLIEHO 0f CTPaHa Ha:

O Knuent 0 ®ya N1ab Hukona LipeTKoBCKM (co akpeauTMpaHa meToAa)
\ /MMe, Npesume Ha TMLETO KOoe ro U3BPLIMAO MOCTPpUpareTo /

M3paboTtun: MBaHa Cnacecka....\....:

Opobpwn: PpocrHa CnacoseKa.. ..
/vMme, npesume, NOTNUC )

| /vme, npesume, NOTNK
|

Jatym(4) Ha usseaysarbe Ha naﬁopalrropncmm aK 5/2023-08.05.2023

[aTym Ha usgasarbe Ha ussewrTajot: 08.05.2023

Co * ce 03HauyeHyBa HeaKpeauTUPaH METOL

**Kora KIMHETOT He Gapa u3jaea 3a cooBPasHOCT BO U3BELITA]OT Ce W3BECTYBA MepPHaTa HeOAPEAGHOCT, BO CUTE APYTY C/y4ak MEpHaTa HeoAPEAEHOCT, ce
ripecmeTyBa BO peaynTaToT camo no 6aparbe Ha KAMEHTOT.

*#%¥ e p3HauyBaaT MeToaM Kou ce fobuenn o crpata Ha nabopaTopuja co koja Pya N1ab uma cknyyeHo Aorosop 33 copaboTka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosoacTBOTO Ha ANTY ®ya Nlab AlOO-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTUBHOCTM 33 UCNUTYBarbe Ce U3BPLIYBAaT HENPUCTPACHO 1
BO cornacHocT co Gapatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanykm ce HOCaT Bp3 OCHOBA Ha ObjeKTMBHM pokasu 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTAHAAPAU U BP3 OANYKMTE HEe MOKAT A3 BAWjaaT APYrM UHTEPecH UAu APYru CTPaHU U HUKO]
HemMa npaBo Aa BAujae Ha spaboTeHuWTe BO OAHOC Ha pes3ynTaTUTe OAHOCHO Hema MpaBo Ha 6uNo KakBWM BHATPeLHM,
HaABOpEeLHM, KoMepLuujanHu, PUHAHCUCKK U APYT BUS NPUTUCOLM W B/KjaHuja.

3abenewka bp. 1: Peayntatute of TeCTOBWTE Ce OAHECYBaaT CamMO 33 WCMUTYBAHWTE NPMMEPOLN. OBOj NPOTOKON He cmee fAa ce penpogyuupa ocBeH co
nMcmeHa go3sona Ha haboparopujaTa U BO LENOCT.

3abenewsa Bp. 2: NabopaTopwjata He oArosapa 3a BEPOAOCTOjHOCT Ha NoAaToLMTe A0CTABEHU 04 NOAHOCMTENOT BO BaparbeTo 33 UCNNUTYBaHbE.

Jabenewna Bp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPLINA 3eMatbe Ha npumepouuTe, nabopaTtopujaTta He HOCW OArOBOPHOCT 33 PENPEe3eHTATUBHOCTa Ha NPUMEpPOLUTE.
3abenewxa Gp. 4: MasewTajor o4 NabopaTopuCKOTO MCNWTYBakLE CE U3/aBa BO COMNACHOCT €O MNP 7.8 M3pecTyBae 3a pesyntatu.

3a6enewxa Bp. 5: [okonky knveHToT Bapa vasewTajoT o4 NabopaTOPUCKO MCNUTYBabe A3 COAPMKM w3jasa 3a cooBpasHoct, nabopaTtopwjaTa nocranyea
COrNacHo NPaBMno 3a AOHecysarke Ha of4nyKa 33 w3jasa 3a coobpasHoct. OBa NPasMno e BO COFNAcHOCT Co Toyxa 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Bogud 3a
AOHecyBatbe 04/yKa U u3jasa 3a coobpasHOCT 1 racK:

MNpaeuno Ha 6uHapHa ognyKa 3a eAHOCTaBHO NpudaKatbe Kora:

- MaMepeHaTa BpeaHOCT e NOA rpaHnuLaTa Ha npudakarbe AL=TL - ,3agosonysa” unu

- M3MEpeHaTa BpeHOCT e Hag rpaHnuuata Ha npudarkarse AL=TL-, He 3agoBonysa “

COTNAacHO BaMEYKUOT NPaBUAHMK Ha HALWOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewka bp. 6: CUTe akpeAUTUPaHK METOAM O ONCErOT Ha aKpeauTaumja ce objasenu Ha Beb cTpanaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

H3danue: 1 Bep3uja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222.




&Y NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAISE HA XPAHA M AMJATHOCTHMKA HA

i EO/IECTU KAJ JKMBOTHM

Food=lab 06 7.802
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PEAMTIAD P 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,Bopwc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Cronje, MakegoHwuja

b

i

Anpeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 UnnHaeH - ONWTUHCKa 3rpaaa UnuHaeH

Oatym Ha 3ematrbe: 03.05.2023
Natym Ha npuem: 03.05.2023

UsBewrTaj 6p.101423/4

MuKpobuonoLKka aHan1sa
Yime Ha B6apatenort : JKM Bogosoa H. UnnHAaeH

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarse: 101423
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aex 03.05.2023 roanHa, oBnacteHOTo nnue Hukona LIBeTKoBCKM U3BpPLUKM 3eMatbe Ha NMPUMEPOK BoAa
32 nuerbe 33 TecTUparbe Ha MMKpobuosowka aHanusa.

Il OnuMc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaara 3a n1erbe e 3emeHa o4 4ewma Bo KyjHa BO ynpasHa 3rpaga
Tups, OnwTuHa UanHaeH.

Ill MpumepouuTe Ce 3eMeHM COrNacHO NNaH 32 3emMarbe Ha npumMmepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

NPUMEPOLM.

IV CraHgapau M MeToaM 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MUKpoBUONOLLKa aHanusa.

V [lononHysarba, OTCTanyBakba UK UCKAYYYBarba Of METOAOT U 04 NNIAHOT 32 3eMatbe Ha NPpUMepoL: /

VI Pesyntatu:

1.KapakTepucTMKM Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — YnpaeHa 3rpaga Tups, OnwrtuHa UnnHaeH.
(Mme, TProBCKO MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK HA TPAEH:E, KONIMYECTBO)

’7 Coo6pasHoct
WUa. 6poj Pesyntar o4 Niaptia FpaHn4HK 3aposonysa/
MNapametpu Tect meTog, Heoppepe-
WCMWTYBaHETO Mot ¥ BpPEAHOCTH Mpudarnuso/
He 3agoBonyea
101400423 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa |
KonudopmHu Gaktepuu MKCEN IS0 9308-1 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa |
E.coli MKC EN 1S0 9308-1 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
LipesHU @HTEPOKOKH MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa |
CynduTopeayLypauku MKC EN ISO 26461-2 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa l
| aHaepobu |
| Bpoerse MUKPOOPraHU3IMU MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
I Ha Kyntypa 22°C
| Bpoerbe MMKPOOPraHU3MK MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha kyntypa 37°C

WcnuTyBaHWOoT NPUMEPOK M1 3340B0/YBa KpUTEpUyMUTE 33 6apaHnoT NnapameTap cornacHo MpaBuAHUKOT 3a besbearocT »
KB3AWTET Ha BOA3TA 33 nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 MNpunor 1 1 NMpunor 4)

Hzoamue: 1

! Bepsuja: 4

| Bo cura 00: 20.06.20222




oY/ NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA

A EOMECTU KAJ }XUBOTHU | Yo v o oS
Foodéélab 06 7.8-02 W
oo ] M3BELUTAI O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAKSE
(co akpeguTUpaHo mocTpuparse) MIKC EN [5-0/ JEC Tesllig
17025:2018
BpeMmEeHCKU YCNoBu: O coHyeBo O o6nayHo ¥ NPOMEHAMBO O BPHEXAMBO [ Temneparypa

HauyuH Ha cknagupatbe: NaguiHuK
TemnepaTtypa Ha NagWNHKK 3@ TPAHCMNOPT Ha npumepoKoT: 4 + 2°C

MocTpHpakeTo € M3BPLUEHO O CTPaHa Ha:

o0 ®ya Nab HMKona LUBeTKOBCKM (co akpeauTupaHa metoaa).....

Wspabotun:EneHa Fopruescka.... A
/vme, npesume, notnuc /

N\ton e 2.4
Latym(u) Ha useeaysatrse Ha 1aboPaTOPUCKUTE aKTUBH =63.05.2023 - 06.05.2023

OaTtym Ha uspasarbe Ha u3pewrTajor: 08.05.2023

Co * ce 03HauyBa HEaKPeAMTUPAH MEeToq

**Kora HauHeToT He Bapa u3jasa 3a coobpa3HOCT BO M3BEWTAJOT CE M3BRCTYBAa MEpHaTa HEOAPEeABHOCT, BO CMTE APYry CIy4an MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
NpecMmeTyBsa 8O Pe3yTaToT camo no Baparbe Ha KIMEHTOT.

*** ce o3Havyeaar meToam KoM ce pobvenn og cTpaHa Ha nabopaTtopuja co Koja Pyg /1ab uma ckayseHo gorosop 3a copaboTka

M3sjasa 3a HenpucTpacHoCT

Pakosopcreoro Ha ANTY ®ypa /lab AO0-Cronje rapaHTMpa geKa cuTe akTUBHOCTM 33 MCMIMTYBakbe Ce U3BPLIYBAAT HENPUCTPACHO U
80 cornacHoct co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANyKM ce HOCAaT BP3 OCHOBa Ha O6jJeKTUBHM AOKasM 3a
YCOr1IaceHoCT €O pedepeHTHUTe CTaHAAPAM U BP3 OANYKUTE HEe MOXKAT Aa BAMjaaT APYrM MHTEPecH MW APYrUA CTPAHW M HUKO)
Hema npaso ja BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTMTe OJHOCHO HEMa NpaBo Ha 6MI0 KaKBU BHATPELHM,
HaABOPELHU, KoMepLMjanHu, UHAHCUCKKU 1 APYr BUA NPUTUCOLM M BAUjaHK]a.

3abenewxa bp. 1: Pesyntatute of TECTOBWTE Ce OLHECYBAaT Camo 3a UCNMTyBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKON HE CMee f4a ce PenpogyuWpa OCBeH Co
nWEMEHa ao3sona Ha nabopaTopujaTa U BO LE@NOCT.

3abenewxa bp. 2: labopatopwujarta He ogrosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOSATOUMTE 4OCTaBEHM 04 NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a MCNUTYBakse.

3abenewxa bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPWWA 3EMatbE Ha NpumepouuTe, nabopaTopujaTta He HOCH O4rOBOPHOCT 33 PENPEe3EHTAaTUBHOCTa Ha NPUMEPOLUTE.
3abenewxa Bp. 4: M3sewTajoT 04 NabopaTopPMCKOTO MCNUTYBaKLE ce M3AaBa Bo cornacHocT co MNP 7.8 MasecTysarse 3a pesyntatw.

3abenewka bp. 5: [lokonky knveHToT Gapa waBewTajor o4 NaBOPaTOPUCKO MCNUTYBAtLE A3 COAPMM M3jaBa 3a coobpasHoct, naBopaTopwjata nocranysa
COrNacHo NpPasvno 3a JOoHecyBarbe Ha OANyKa 3a u3jaea 3a coobpasHoct. OBa NpaBMAo e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boauy 3a
AOHecyBarbe OfA/yKa M M3jaBa 3a coobpasHocT U raacu:

Mpaeuno Ha GuHapHa ogAyKa 33 eAHOCTaBHO NpudaKkarbe Kora:

- U3MEpeHaTa BpeaHOCT € Nog rpaHvuaTa Ha npudakare AL=TL— ,3apgoBonysa” unu

- U3MEpeHaTa BPeAHOCT € Haf rpaHuLaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3agosonysa ”

COrNACcHO BaMEYKMOT NPABUAHMK HA HALUMOHANHOTO 3aKOHO4ABCTRO.

3abenewxa bp. 6: Cute akpeaUTMPaHW METOAM Of ONCEroT Ha aKpeauTauuja ce objaseHu Ha eeb cTpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

]
b
r‘;"

Hzoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20
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